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RESUMEN

El uso de subproductos agroindustriales es de vital importancia para reducir el impacto negativo al
medio ambiente. Se presenta por primera vez el electrohilado de la proteina de papa, biopolimero
extraido como subproducto de la produccion de almiddn, con propiedades tecnofuncionales de
interés farmacéutico y alimentario. El objetivo de estudio fue investigar la susceptibilidad de la
proteina de papa de formar fibras en combinacion con pululano, asi como, evaluar la capacidad
termo y fotoprotectora de las nanofibras con extracto polifendlico. De la combinacion de ambos
polimeros en solucidn se obtuvieron cinco soluciones, las cuales se caracterizaron determinando el
pH, conductividad y tension superficial. Se analiz6 la morfologia, eficiencia de encapsulacion,
caracteristicas fisicoquimicas, estabilidad térmica y la capacidad de proteccion de las nanofibras
frente a la oxidacion por efecto de la luz UV de compuestos polifenolicos. Las caracteristicas
fisicoquimicas de las soluciones sugirieron la estabilidad del proceso. Las nanofibras presentaron
morfologia homogénea, continua, superficies lisas, con didmetro de 300 a 400 nm. La presencia de
la proteina de papa en las nanofibras demostré mayor efectividad en la estabilidad de los polifenoles
frente a la luz UVB. Las nanofibras brindaron proteccién térmica al extracto polifendlico,
desplazando 32 °C la temperatura de inicio su descomposicion. La combinacién de ambos
polimeros no afectd la temperatura de transicion vitrea ni el comportamiento térmico, lo que indica
que las interacciones entre los polimeros y el activo no son de tipo covalente. El empleo de la
proteina de papa, para la elaboracion de nanoestructuras en combinacion con pululano por
electrospinning logré6 mantenerse estable en el proceso de electrohilado; las nanofibras pululano
proporcionaron fotoproteccion y la estabilidad térmica a los compuestos polifendlicos.
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